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8 tranches de pain de mie

250 g de saumon fumé

200 g de jambon blanc

100 g de parmesan en tranches

2 figues fraiches

Tcitron

persil ciselé

cure-dents

Tapas de noél au saumon, parmesan et
jambon

Pour un réveillon de Noél aux parfums hispaniques, je vous recommande cette recette de
tapas de noél au saumon, au parmesan et au jambon. Simple et rapide a faire, ces petites
tapas se dégustent 3 I'apéritif pour une ambiance chaleureuse et conviviale comme en
Espagne. Joyeux Noél ! Ou plutdt, i Feliz Navidad !

PREPARATION: () "7 cjjgoon

15 min

j 1

Nettoyez et coupez le citron et les figues en petits morceaux.

2.

Réservez.

3.

Faites griller les tranches de pain de mie au grille-pain.

4.

A l'aide d'un emporte-piece en forme de petite étoile, découpez plusieurs étoiles dans les
tranches de pain de mie, le saumon fumé, le parmesan et le jambon blanc.

5.

Assemblez les tapas de la fagon suivante : une étoile de pain de mie, une étoile de jambon,
une étoile de parmesan, une étoile de saumon puis & nouveau une étoile de pain de mie.

&

Maintenez-les en les piquant 2 'aide d'un cure-dents.

7.

Répétez l'opération jusqu'a épuisement des ingrédients.

8.

Décorez les tapas avec les morceaux de figues ou de citron et le persil ciselé.

GESTES TECHNIQUES
9.

Clest prét! Vous pouvez des 2 présent servir vos tapas de no&l au saumon, au parmesan et au
jambon a vos invités. Joyeux Noél 3 toutes et a tous !




