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Fiche technique de fabrication

Date Nom de I’éléve Nom du professeur
M. TOULEMONDE
2 éléves Matériels
Denrées alimentaires Présentatio U et
n Traiter appareils
9
Pavé de saumon frais 200 er *couteau éminceur
Saumon fumé 200 or *casserole
Créme fraiche 10 eLs *cuillére en bois
beurre 80 er *Passoire
aneth *Mixeur
pain de mie 14 P
Poivre, sel

Techrique de réalisation

Préparation :

*Remplir une grosse casserole d’eau et la porter a
ébullition.

*Y pocher les filets de saumon pendant 5 mn.
*Egoutter le sur du papier absorbant.

* Mixer le saumon fumé avec le saumon cuit, la
créme et le beurre mou, saler et poivrer et ajouter de
P’aneth.

*Mettre au frais au moins deux heures.





